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През 1965 е. българското птицевъд­
ство се обогати с още един крупен 
птицекомбинат за производство на 
птиче месо. Недалеч от гр. Русе, сред 
китна гора бе построен и влезе в дей 
ствие Птицекомбинатът за пилета- 
бройлери. Изграден на основата на 
последните постижения в птицевъд 
ната наука, в Птицекомбината е по­
стигнат затворен цикъл на произ­
водство, осигурена е висока механи­
зация и автоматично регулиране на 
микроклимата. Всички дейности в 
това голямо промишлено предприя­
тие на българското прицевъдство 
се обслужват от много добре под­
готвени специалисти.

В 1965 году В Болгарии бшл сдан В 
зксплуатаи,ию еше один крупншй пти­
цекомбинат по производству мяса 
птиць!. Неподалеку от города Русе 
на просторной лесной поляне Гнило 
построено предприятие по Вь1раици- 
Ванию цьтлят-бройлероВ. Работаю- 
иций на основе последних достиже- 
ний науки В области разведения и 
ви! ращиван ия птицш, птицеколлби- 
нат о беспеч ивает замкнутшй цикл 
производства, Вьюокую плеханиза- 
цию и автоматическое регулироВание 
пликроклимата. На Веех зтапах дея- 
тельности зтого крупного про- 
пльниленного птицеВодческого пред­
приятия трудятся отлично подго- 
тобленнше специалисти!.

1п 1965 Ви1дапап роиКгуЛагггппд \л/аз еппсЬес! илгЬ 
опе тоге 1агде-5са1е роикгу сотЬ|пе.ТЬе ир- То-баТе 
РоиИгу СотЬте Гог сН|скеп-ЬгоПег$ т гЬе гп!сМ 
о1 а ЬеаиШи! ?оге51 (л/аз егесХес! апд риг 1п1о оре- 
гаЧоп пеаг гке 1о\л/п о! Ноиззб. А с1озес! сус1е оТ 1Ье 
ргодиейоп («аз асЬ|еиес1, епзигей Ьу а РмдЬ тесЬагпга- 
гюп апб ап аиЮтабс геди1а6оп о1 1Ье т!сго-с1ппа1е. 
АП асХтНез т гЖз 1агде 1пди51Г1а1 еМегрпзе о! 1ке 
Ви1дапап роиИгуЛагттд аге авепс1ед го Ьу диа|Ц|сс1 
*рес1а1|$($.







В Комбината за производство на 
птиче месо край гр. Русе са Създа­
дени две основни направление: сел­
скостопанско производство и про­
мишлена дейност.
В селскостопанското производство 
са включени: развъден сектор, лю­
пилня и угояване на пилета-бройлери.
В промишлената дейност влизат: 
обработка на птиците в плицекла- 
ницата, съхранение на птичето месо 
и експедиция за Вътрешния пазар и

На Комбинате по производству мяса 
птици! близ города Русе создань! два 
основнь1х направления: сельскохозяй- 
ственное производство и про- 
мьииленная деятельность.
Селискохозяйственное производ­
ство охватшвает: сектор по разве- 
дению птицъи инкубатор и откорм 
цътлят-бройлеров.
Промшшленная деятельность охва- 
тъ|вает: обработку птиць! и бойню, 
хранение мяса и отправление птиць! 
на внутренний рь1нок и на зкспорт.

ТНе Ьа$1с <Нге«юп5 оГ 1Ье Роикгу Меаг СотЬ|пе аге: 
1агт ргойис1|оп ап<1 тс<и5Гпа1 асГшКу.

Рагт ргодисйоп тс1иде$: а роикгу-Ьгеедтд 5ес1ог, 
■псиЬаХог апд ТаНатпд о( 1Ье сЬ!скеп-ЬгоПег5.

1пс1и$1На1 асХМГу тс1и<1е$: роикгу ргосе$$1пд т 
51аидЬ1ег Ьои5в, роиИгу теа1 51огаде апд ехредпюп 
?ог 1Ье Коте тагкех апй 1ог ехрог1.



Под ръководството на 
опитни зоотехници и птицегледачки 
За "подрастващите родители" се по­
лагат непрестанни грижи — отбор, 
селекция, контрол на растежа и раз­
витието и прехвърляне на основното 
стадо. Особено внимание се обръша 
на точната технология при хране­
нето на птиците.

Под руководством от>1тнь|х зоотех 
ников и птичнии, обеспечен постоян- 
нъ!й уход за „подрастающими роди- 
телями" - отбор, селекция, контроли 
За ростом и развитием, перевод в 
основное стадо. Особое внимание 
уделяется соблюдению технологии 
кормления птици!.

11пдег (Не тападетеп( о( ехрепепсед гоо(есНп|С1ап$ 
апс! Неп-ц/отеп Ьгеедегз дгеа( еИоПз аге тас!е (о р,ск 
ир, 5е1ес( апс! соп(го1 (Не дго«/(Н апс! (Не с!еие!ортеп( 
о( (Не "дгсхлппд ир рагеп(5" а5 ууе11 а5 (о (гап5(ег (Нет 
|п(о (Не Ьаз1с (1оск. 8рес1а1 а«еп(юп 1$ с!еуо1ес1 1о (Не 
ехасТ ТесЬпо1оду о( роикгу (еесНпд.





„Родителите" се отглеждат В спе­
циални сгради при спазване на строг 
режим на хранене, осветление, вен­
тилация и поене. Яйцата се събират 
4 п*ъти дневно и се изпращат в 
люпилнята.

„Родителей" въвращивают в специалъ- 
нь!х постройках при строгом ре- 
жиме кормления, освещения, венти­
лации и питья. Сбор яиц произво­
дител четъ1ре раза в сутки. Яйца 
сразу же поступают в инкубатор.

ТЬе "Рагепи" аге га(зес1 т зреаа! ЬиПсНпдз ипбег гЬе 
оЬзегуапсе о| а 51пс1 гед1те о! ^ееейпд, ||дЬг1пд, 
уеп(||а<|оп апд с!гтк. ТЬе еддз аге со11ес1ед 4 пте$ 
даЛу апд аге зеп! Ю 1Ье тсиЬаТог.











Комби натът 3а производство на 
птиче месо край гр. Русе има соб­
ствена люпилня, която работи цело­
годишно. В люпилнята е постигната 
пълна поточност — от влагането на 
яйцата до излюпването на пилетата 
и отправянето ипл към центровете 
3а угояване. Съоръжена с най-мо­
дерни съвременни инкубатори, в 
люпилнята е постигнато автома­
тично поддържане на технологи­
ческия режим. Особено внимание се 
обръща на фумигацията на яйцата 
и пилетата.

На комбинате по производству мяса 
птиць! имеется собственнь|й инку­
батор, которьвй работает кругленй 
год. В инкубаторе достигнута пол- 
ная поточность производства - от 
укладки яиц до вь!лупления цьтлят 
и их отправки в центрь) по откорму. 
Он оснащен самсим современнсям обо- 
рудованием. Технологический режим 
поддерживается автоматически. 
Особое внимание уделяется фуми- 
гации яиц и и,ьтлят.

ТЬе Роикгу МеаХ СотЬте Ьаз 1X5 о\л/п КаХскегу апй 
орегаХез а11 ХЬе уеаг гоипс!. ТЬеге 15 а (и11 Яою Ппе т 
Хке ЬаХсЬегу — Хгот ХЬе 1аутд о! хЬе еддз Хо ХЬе 
ЬаХсЬ|пд хЬе сЬ!скеп$ апс! зепсНпд хЬет Хо хЬе 
ХаХХептд сепХегз. Оие Хо ХЬе тозХ тоскгп соггХетрогагу 
тсиЬаХогз \л/Ь|сЬ ХЬе ЬаХсЬегу 15 ери|ррес1 ’лнхЬ ап 
аиХотаХк татхепапсе оХ ХЬе Хес1то1од1са1 гед'|те 1$ 
ассотрПзЬес! *т ХЬе ЬаХсЬегу. Зреаа! аГХепХюп 1$ ра|б Хо 
хНе Хит|даХюп оТ ХЬе едд$ апс! хЬе сЬюкепз.









В сектора 3а угояване на бройлери, 
който е основен раздел в селскосто­
панското производство, всички про­
цеси на отопление, вентилация, хра­
нене и поене са механизирани и авто­
матизирани. Това позволява на обо­
рот една птицегледачка сама да от­
глежда до 35000 пилета-бройлери, 
които на 56-тия ден достигат Живо 
тегло 1400-1450 г. Разходът на фу- 
раЖ за 1 кг прираст птиче месо не 
превишава 2400 - 2500 грама.

В секторе откорма бройлеров, ко- 
торь|й является основнь1м разделом 
сельск охозяйст венного производ­
ства, все процессь! — отопление, 
вентилация, кормление и подача Во­
ди! для пития - механизированщ и 
автоматизироВанъ!. Зто позволяет 
одной птичнице в течение одного 
цикла ухаЖивать примерно 3а 35 000 
цьтлят-бройлеров, которьге на 56-й 
дени достигают веса 1400-1450 грам- 
мов. Затрать! кормов на килограмм 
привеса не превьииают 2400-2500 
граммов.

1п гНе Ьго,1ег5 1аПептд $ес!ог, «/МсЬ 15 1Ье Ьа$1С 
5ес1|оп о( 1агт ргодис1юп, а11 1Ье ргосе$5е$ о! ЬеаЪпд, 
уеп1|1айоп, 1еесИпд апд >л/а1еппд аге тесЬапиес! апд 
аи!ота1ед. ТН15 аПоууз !п а Хигпоуег а 51пд1е Ьеп-у/отап 
а!опе ю га15е ир 1о 35,000 сЬ!скеп-Ьго!1ег5, м/Ь1сН анат 
а Нуе ууе|дЬ1 о< 1400-1450 д оп 1Ье 56-1Ь с1ау. ТЬе 
1ос1с1ег соп5итр11оп 1ог 1 кд тсгвазе о! роиКгу теа! 
сюе5 по! ехсееб 2400-2500 д.
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Комбинатът 3а производство на 
птиче месо край гр. Русе разполага и 
със собствена, модерно обзаведена 
птицекланица. СъВременните маши­
ни на птицекланицата позволяват 
да се извършва полуавтоматично 
обработване на птиците. Всички про 
цеси се изВършВат на конвейер, ка­
то след многократно измиване 
пилетата-бройлери се пакетират 
напълно почистени, готови 3а дома­
кинска употреба.
В зависимост от нуждите на паза­
ра пилетата-бройлери се обработ­
ват „ГР1/1Л" - без вътрешности, 3а 
печене и „БРАТФЕРТ1/1Г" - с почистени 
и поставени в полиетиленово пликче 
сърце, Воденичка, дробчета и шийка — 
3а готвене.

Комбинат по производству мяса 
птици: близ г. Русе располагает соб- 
стВенной бойней, оснаи^енной совре- 
менни:м оборудованием. Новейшая 
техника обеспечнВает полуавтома- 
тическую обработку птици!. Все 
процесси: Витолняются на кон-
Вейере. Цитлята-бройлери: после 
1П1цательной проми:Вки упакоВь|Ва- 
ются В очии.1,енном Виде, готовше к 
употреблению в домашних условиях. 
В зависимости от ри:ночни!х нугкд 
цитля та-бройлери: обрабати|Ва-
ются разншми способами: по методу 
„ГРИЛЬ" — без потрохов, /предназ­
начени! для запекания/, и по методу 
"БРАТфЕРТИ Г" — потроха /сердце, гке- 
лудок, печени, шейка/ очищени!, про- 
мипни! и в полизтиленовом мешочке 
помещени! внутри тушки, В таком 
Виде цитлята готови! для различни:х 
кушаний.

ТЬе Роикгу Меат СотЬ|пе Ьаз ап ир-Го-даТе роикгу 
з(аидН1ег Ьоизе «ИК тодегп тасЬтегу Тог зетьаиЮ- 
таНс ргосе$51пд ск 1Ье роикгу. АП ТЬе ргосеззез аге 
рег1огтед оп а сопуеуег апв аНег гереаТеН ^азНтд гЬе 
сЬ|скеп- Ьго|1ег5 аге раскей 1и11у с1еапес1 апс! геаду 1ог 
КоизеНоН изе.

1п ассогдапсе м/кЬ 1Ье тагке! герииетепи гНе 
скискеп-ЬгоНегз аге ргосеззей "6НИ-1." — уукНои! 
д|Ь1е15, 1ог гоазВпд апд "ВВАТЕЕВТ1С” — ууИЬ с1еап- 
е<1 апс< р1асед т а ро1уе»Ьу1епе Ьад — Ьеаг1, д|ггагс1, 
Нуег апд песк — 1ог сооктд.







На Всеки полиетиленов плик освен 
обозначения вид на птицата, качест­
вото, стандарта, ветеринарната 
проверка, цената и др. на гт>рба на 
плика задължително се поставя и 
името на птицекланицата-произВо- 
дител. Така всеки купувам нлогке да 
направи рекламация при конста­
тиране на нередности.

На полизтиленовом мешочке указьв- 
вается вид птиць«, качество, стан­
дарт, ветеринарное клейпло, цена и 
другие даните, а кропле того в обя- 
Зателином порядке указьвВается наз­
вание бойни-производителя. Обна- 
ругкив недостатки, покупатель мо­
жеш Вь«разить свои претензии

ТЬе квпа о( роикгу, 1Ье риаПГу, ХЬе 51апс1агс1, 1Ье 
уе1еппагу сЬеск, гЬе рпсе е1с. впсНсаСес! оп еуегу 
ро1уе!Ьу1епе Ьад, шЬНе ТЬе патесИ 1Ье роиКгу $1аидЬ 
1ег коизе-ргойисег 15 рптеб сотри15оп1у оп 1Ье Ьаск 
5вНе 1Ье Ьад. 1п 1Ь«5 'л/ау еиегу си$1отег сап таке а 
с1апп 1п са$е »ггеди!агШе$.



Птицекланицата разполага и с гра- 
мироВъчна машина, която автома­
тично разпределя птиците по тегло 
през 50 грама.

. След точна проверка и обозначение
теглото на птиците, по конвейерна 

„ лента кашоните с рбработените
пилета-бройлери се отправят в ту­
нелите за замразяване.
С оглед нуждите на пазара в птице­
кланицата се извършва и разфасо- 
ване на птичето месо. Опитни май­
стори сортират поотделно бедра, 
филе, фенери и крила от пилета, 
които в специални пликове или на 
полистиролови таблички с фолио се 
предлагат на пазара.

На бойне установлена граммировоч- 
ная машина, которая автома­
тически распределяет птицу по весу 
с разницей в 50 граммов.
После проверки и обозначения веса 
птици! коробки с обра6отаннь1ми 
тушками цитлят-бройлеров по кон- 
Вейеру поступают в тоннели для 
Замораживания.
С учетом потребительского спроса 
на бойне осусцествляется и расфа- 
совка мяса птици!. Опи!тни!е масте- 
ра сортируют ноЖки, филейную 
части, спинки и кри!ли!шки, котори<е 
в специален Ь1Х мешочках или на 
пластмассови!х подносах поступают 
в магазини!.

ТЬе роикгу з1аидЬгег Ьоизе к ргоу|с1ед ууИН а 
тасЬте 'д/ЖсИ зог1з гЬе роиКгу Ьу ууе1дЬ1 1ЬгоидЬ 50 
дгаттез.

АНег ап ассигаТе ехаттакоп апд деядпаПоп 1Ье 
роикгу'5 ууе1дЬ1, 1Ье Ьохез ргосеззей сН|скеп-Ьгоь 
1ег5 аге ПапзроНес) Ьу теапз а сопуеуог тГо гЬе 
1геегтд 1иппе1з.

1п ассогдапсе м/НЬ 1Ье тагке! гепи1гетеп15 а зогкпд 
о! 1Ье роиИгу теа! ■$ допе аг 1Ье роикгу з1аидМег 
Ьои5е аз ууеП. Ехрепепсед ууогкегз $оП оиг 5врага1е1у 
ТЬ|дЬз, бНеК, сЬези апй иппдз, ууМсЬ аге оНегеО оп 1Не 
тагке! раскед т зрес1а1 Ьадз ог оп зта11 ро1уз1угепе 
1гауз уунЬ 1о||з.









В Комбината за производство на 
птиче месо край Русе се пригото­
вляват и пушено-варени пилета. Уме­
ло подготвени, в много случаи те са 
пикантен деликатес на трапезата.
За продължително съхранение на 
обработените птици Комбинатът 
разполага с голяма хладилна база. При 
температура до минус 20 птиците 
могат да се съхраняват до 6 месеца 
с напълно запазени хранителни и вку­
сови качества.
Качеството на ежедневното произ­
водство на птиче месо се контро­
лира от органите на службата Дър­
жавен ветеринарно-санитарен кон- 
трол/Д ВСК/.

На Комбините по производству мяса 
птици! близ Русе приготовляют и 
печень1х цътлят, которъ1е можно 
употреблятъ прямо в пищу. Благо­
даря специалъной технологии и уме- 
лой обработке они могут служите 
изь1Сканнь!м блюдом в рационе пи 
тания людей.
Для длительного хранения обрабо- 
танной птици! Комбинат распола- 
гает болишой холодилъной базой. 
При температуре до минус 20 птица 
может сохраняться в течение 6 ме- 
сяцеВ, нисколъко не утрачивая при 
атом своих питательнъ1Х и вкусовь1х 
качеств.
За качеством мяса птици! ежедневно 
следят органи! Государственного 
ветеринарно-санитарного контрола 
/ГВСК/.

1п 1Ье Роикгу Меа1 СотЬте зтокед ЬоПес) сЬЕскепз 
аге ргерагес! а; «е11. ТЬеу аге 5к!ПТи11у ргерагей апд т 
тапу са$в5 1Ьеу аге а р!диап< деПсасу оп 1Ье сНптд 
йЬ1е.

ТЬе СотЬгпе ■$ ргоуЕдесЕ уу!1Ь 1агде ге1пдегайпд Ьа$е 
1ог 1опд зЮгаде. А1 т!пи$ 20° 1Ье роиШу сап Ье зЮгесЕ 
ир 1о 6 топ1Ьз иИЬ Ти11у ге1атес) поинзЬЕпд апсЕ 
ди$Шогу диаКвез.

ТЬе циа1|<у о! 1Ье сЕаПу ргосЕисйоп оТ роикгу теаГ 15 
сопггоПесЕ Ьу ТЬе огдапз оТ 1Ье ОераНтепг о: 5га1е 
Х/е1еппагу-8апЕ1агу Соп1го1 (8\/8С).







Успехите и добрите методи на ра­
бота В Комбината за производство 
на птиче месо край гр. Русе се преда­
ват и на млади специалисти от други 
страни. От няколко години тук се 
обучават виетнамски младежи и де­
войки.

Работники комбината делятся опш- 
том своей работи! со специалистами 
других стран. Вот у?ке несколько 
лет здесь проходят подготовку 
вьетнамские юноши и девушки, ко- 
торшм предстоит работать на ана­
логичния предприятиях у себя на 
родине.

ТНе $иссе$5ез апй гНе доо<1 теНюск «огк а! гЬе 
РоиИгу Меа1 СотЬте, Кои&6 аге раззед оп 1о уоипд 
5рес1аНз1з о! огЬег соип1пе5. 1п гЬе 1а51 :еуега1 уеагх 
\/|е1пате$е уоипд теп апс! ди1$ аге Ье'тд 1га1пес1 Ьеге.



В своята досегашна дейност Комби­
натът е предал много птиче месо 
както за нуждите на вътрешния па­
зар, така и 3а износ. Неговото произ­
водство може да се Види в магази­
ните В Съветския съюз, Куба, Швей­
цария, Кувейт, Сирия и др. Хубавият 
външен вид и добрите Вкусови ка­
чества на българските пилета-брой­
лери — производство на Птицеком­
бината край Русе, ги правят търсен 
и желан продукт на всяка трапеза.

За годъг своего суицествования Ком­
бинат передал государству большое 
количество мяса птици! как для нугкд 
внутреннего рьвнка, так и для нугкд 
експорта. Цътлят, откормленшнх 
на Комбинате, молкно увидеть на при- 
лавках магазинов в Советском Союзе, 
на Кубе, В Швейцарци, Кувейте, Сирни 
и др. Благодаря хорошему внешнему 
Виду и отличншм вкусови™ качествам 
болгарские цетлята-бройлеръ!, в*>1- 
раиценнь!е на Птицекомбинате, поль- 
Зуются болъшим спросом.

8о ^аг 1Ьв СотЬте Ьаз йеНуегес! а 1о< о? роиИгу 
теаг Ьо1Ь 1ог Ше пеедз о? 1Ье Ьоте тагке! апй 1ог 
ехрон. ТНе ргос1ис11оп сИ 1Ье СотЬте тау Ьг зеоп а? 
ТЬе Яоге$ |п 1Д88В, СиЬа, 8ш1Тхег1апс1, КишаИ, 8упа 
апд о1Ьег$. ТЬе доод арреагапсе апс! дооа дизТагогу 
ЧиаНЪез оГ ТЬе Ви1дапап сШскеп-ЬгоПегз — а ргоаисе оТ

Рои11гу СотЬте пеаг Воиззб, таке гЬегг, с 'сз:гес1 
ргос1ис1 оп еуегу 1аЬ1е.
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